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Programa

Programa VU
Representante Chile VIVERO SUR
Ao de plantaciéon 2016

Auto fértil -
Polinizante -

Horas frio bajo 7,2 C * 764

Horas Frio Richardson * 744
Semana cosecha 61

semana 48
Tricao, Rauco. Provincia
de Curicd, Maule.

B Estados fenolégicos claves
Fenologia

[recha | renciogia |

n/a** Yema dormante (A)

n/a Yema hinchada (B)

T-sep Botones visibles (C)

n/a Botones separados (D)
n/a Estambres descubiertos (E)
24-sep Flor abierta (F)

Ol-oct  Caida pétalos (G)
08-oct Cuajado (H)

15-oct Caida caliz (1)

n/a Fruto joven (J)

30-oct Viraje a verde pajizo (K)
07-Nov Pinta (L)

20-Nov Maduracion (M)
28-Nov Cosecha (N)

Datos para estimacion productiva

Portainjerto | Altura ASTT N° Flores Flores Rendimiento
dardos | /dardos [ramilla prom/arbol

42 Kg
24 30
SD: (£1.8)

Gisela 6 2,84 m 22 106 26

@

*Para el calculo se considerd temperaturas entre 01 Mayo y 31 Julio 2019.
** No aplica, sin informacion por no haber registro de fecha para ese estado
DE: desviacion estandar.
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y a, COSECHA
-\
Distribucién de color PUC Distribucion de calibre
B Santina HP
Rojo caoba B S)
Red XL
L
Firmeza Azucar (°brix)
B Durofel (UD) Firmpro (gf/mm)

) (SN Light I -

SJ

Acidez (%) en cosecha Largo pedicelos (cm) Grosor pedicelos (mm)

0,83 3,5 1,4

Nota: Fruta Light corresponde a colores Rojo claro, Rojo y Rojo caoba. Fruta Dark corresponde de colores
Rojo Caoba y Santina. Fruta Black corresponde a color Negro. La firmeza se midié¢ a temperaturas variables
dependiendo de la hora de llegada de las muestras y el tiempo de espera en el laboratorio.
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POST - COSECHA

Parametros Fisico - Quimicos
Color . Firmeza Firmpro - s .
96 22.5 .07

Dark 381.0

Defectos (%)

373
13,4 10,7
pedicelos sutura | manchas falta % piel % pedicelos
verde pardo total varietales | pedicelo lagarto cracking pardos

% pitting 2isiing)

moderado +
severo

leve

Parametros Sensoriales (1-10)

8,7 83 83
73 7,0
' ' 6,3
1,0
Apariencia Firmeza Crocancia Acidez Sabor Dulzura Sabores

extrafos

*La medicidon de firmeza se realizé cuando la fruta tenia una temperatura entre 15 a 20° en la pulpa.
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